
 

 

 

 

 

 

Entre Sainte Baume et Garlaban 

 

Les agapes 

 

Le concombre du Liban en déclinaison et brousse du Rove 

 

* 

Les asperges blanches de Sébastien Coudray cuites au naturel 

jus au plancton marin, pousses marines et caviar Petrossian Daurenki 

* 

La langoustine de casier cuite à la vapeur douce 

gnocchis coulant à la roquette, tuile soufflée à l’encre de seiche et jus mousseux 

 

* 

La lotte de ligne bardée de lard paysan 

artichauts épineux à la barigoule 

 Ou 

Le pigeon 

la poitrine rôti, caillette des cuisses confites et abattis, déclinaison de rhubarbe et oignons fanes 

 

* 

Sélection de fromages d’ici et d’ailleurs 

 

* 

Les fraises de pays en salade 

chiboust à la vanille et coupe à la rhubarbe 

sorbet de fraise 

  

Mignardises 

 

 

 

5 actes 120€ - 6 actes 145€ - 7 actes 170€ 

 

Prix nets service compris – Boissons non comprises 

Bœuf origine France 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

Nous tenons la carte des allergènes à votre disposition 

 


