
M E N U  À  L A  C A RT E                                                                                       75 

TRE PORTATE A SCELTA TRA I PIATTI DEI NOSTRI MENU DEGUSTAZIONE  

Abbinamento vini € 30 

V EG E TA L E                                                                                                 100

CARPACCIO 

UOVO VEGETALE 

CAMPO FIORITO 

CAROTA BBQ 

CIOCCOLATO BIANCO E RABARBARO 

Abbinamento vini €50

P E N S I E RO                                                                                                   110

UOVO VEGETALE 

RANA, PASTINACA E FIORI DI IBISCO 

CAMPO FIORITO 

SPAGHETTO COME UNA PARMIGIANA 

CONIGLIO MARINO 

CHEESECAKE PESCA E MANGO  

Abbinamento vini €60 

Ristorante



Si av visa la genti le cl ientela che negli al imenti preparati e somministrati in questo esercizio possono esservi contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati al lergeni . Si prega di 
segnalare al personale eventuali al lergie . È possibile che alcune materie prime di dif f ici le approv vigionamento siano abbattute o congelate al la fonte . I l pesce cucinato crudo è 
sottoposto a trattamento di bonif ica preventiva conforme alla prescrizione del reg . CE 853/ 20 0 4 a -20° per almeno 24 ore .

V I AG G I O                                                                                                   120

SCAMPO ESOTICO 

VELO DI CALAMARO 

DOPO UNA MAREGGIATA 

RICCIOLA , TAMARINDO E PAK CHOI 

PICCIONE, PLANCTON E LAMPONE 

COCCO BELLO 

Abbinamento vini €60

F I LOSO F I A                                                                                                 160 

DIECI PASSAGGI A MANO LIBERA  

Abbinamento vini € 100 

ACQUA   5 

CAFFÈ   4

COPERTO E SERVIZIO INCLUSI
 
Caro ospite , le degustazioni sono consigliate per l ’ insieme della tavola; comprensive del nostro benvenuto , pane a l ievitazione 
naturale , pre dessert e dolcezze f inali .


